
PLANCHE DE CHARCUTERIES

PLANCHE DE FROMAGES AFFINÉS

NOTRE GÉNÉREUSE PLANCHE MIXTE À PARTAGER

LE FOIE GRAS DE CANARD 
MI-CUIT PAR NOS SOINS AU CONFIT D'OIGNONS ET MIEL DE
LAGNY-SUR-MARNE, PAIN FERMIER GRILLÉ 

LE SAUMON 
FUMÉ « MAISON », EN CARPACCIO, RÉMOULADE DE DAÏKON ET
MAYONNAISE D’AVOCAT AU CITRON 

LES ŒUFS BIO
MAYONNAISE À LA MOUTARDE ANCIENNE, OIGNONS FRITS ET HERBES 

LE POTIMARRON 
RÔTI PUIS PRESSÉ EN TERRINE, LENTILLES VERTES,
CHÈVRE SAINTE-MAURE ET ÉCLATS DE CHÂTAIGNES 

LES CREVETTES 
SOUPE AU LAIT DE COCO ET CURRY VERT, AUBERGINE, POIVRON ET
FEUILLES DE CITRON KAFFIR 

Les entrées

Pour commencer

9.oo

14.oo

15.oo

20.oo

15.oo

Entrées

15.oo

15.oo

22.oo



Les plats

 

Fromages et desserts

 

NUGGETS DE POULET ET FRITES MAISON
OU
LINGUINES, KETCHUP ET COMTÉ FINEMENT RÂPÉ

MI-CUIT AU CHOCOLAT

ASSORTIMENT DE FROMAGES AFFINÉS

L’ANANAS... RÔTI PUIS FLAMBÉ AU RHUM BRUN, COCO GRILLÉE ET JUS
CARAMÉLISÉ, SORBET COCO 

LES GLACES DE SEINE-ET-MARNE... ASSORTIMENT DE 3 BOULES DE
GLACES ET SORBETS

LE CHOCOLAT 64 %... MI-CUIT AU BEURRE SALÉ, 
CŒUR DE PRALINÉ NOISETTE

L’ENCORNET 
EN FRICASSÉE AU CHORIZO « CULAR », TOMATES ET PIMENTON,
RIZ KOSHIHIKARI GRILLÉ ET PERSIL FRAIS 

LA DORADE ROYALE 
FILET CUIT SUR LA PEAU, CAROTTES RÔTIES AU GINGEMBRE,
BEURRE BLANC À LA CHLOROPHYLLE ET WASABI

LE BURGER
BŒUF HACHÉ 180 GR, MORBIER « VIEUX », OIGNONS CARAMÉLISÉS 
ET SAUCE FUMÉE, FRITES « MAISON »

LA PINTADE
SUPRÊME À BASSE TEMPÉRATURE PUIS RÔTI AU THYM, 
ÉCRASÉ DE POMMES DE TERRE ET CRÈME DE BRIE AU CIDRE BRUT

LES PÂTES DE LA BRIE
LINGUINES AL DENTE, MOULES DE BOUCHOT AU BEURRE D’AIL PERSILLÉ,
NORI GRILLÉ ET JUS DE LIME 

11.oo

19.oo

14.oo

12.oo

22.oo

25.oo

26.oo

23.oo

28.oo

Pour les enfants

au choix

+ dessert

12.oo

Plats & Desserts

LE COCHON FRANCILIN 
ÉCHINE CONFITE AU FOIN DU BOIS DE CHIGNY, PURÉE DE CÉLERI
FUMÉE ET JUS À LA SAUGE 

10.oo

11.oo

LA CRÈME BRÛLÉE... VERSION POMMES CARAMÉLISÉES AU CIDRE
ET BAIES DE CASSIS

VIANDE BOVINE : ORIGINE FRANCE/U.E.
VIANDE PORCINE : ORIGINE FRANCE
VOLAILLE : ORIGINE FRANCE
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