a lablc

DE LA COUDRAIE

Pour commencer

PLANCHE DE CHARCUTERIES 15.00
PLANCHE DE FROMAGES AFFINES 15.00
NOTRE GENEREUSE PLANCHE MIXTE A PARTAGER 22.00

Les entrées

LES CEUFS BIO “FERMIERS” 9.00
MAYONNAISE A LA MOUTARDE ANCIENNE ET CIBOULETTE

LA TERRINE “MAISON” 1.00

AUX FOIES DE VOLAILLE ET AUX OIGNONS ROUGES CARAMELISES,
PAIN GRILLE

LES LEGUMES
CUITS ET CRUS EN SALADE, FROMAGE FRAIS AUX HERBES
ET CHORIZO IBERIQUE

12.00

LE GASPACHO 13.00
TOMATES ET FRAISES A L’HUILE VIERGE, CREVETTES MARINEES
AUX EPICES DOUCES

LE SAUMON FUME “MAISON? 15.00
EN FINES TRANCHES, CREME DOUBLE ET CITRON VERT

ntrees



Les plats

LES GAMBAS

QUEUES ROTIES A L’AIL ET PERSIL, LEGUMES AUX HERBES
ET BOUILLON COCO, DASHI, CITRON VERT

26.00

LE SAUMON 23.00
POELE EN CROUTE DE SATAY ET CITRON, SAUTE DE COURGETTES
VERTES, LES JAUNES EN SALADE, JUS VERT

LA NOIX DE BASSE COTE « ANGUS » 28.00
JUSTE SNACKEE, SAUCE TARTARE AUX CAPRES
ET GRENAILLES AU CHEDDAR AOP

LE PORC FRANCILIN

ECHINE CONFITE FACON « PULLED PORK », SALADE SUCRINE,
TOMATES ROTIES ET CEUF PARFAIT

22.00

LE BURGER 23.00

BCEUF HACHE 180GR, MORBIER « VIEUX », OIGNONS CARAMELISES
ET SAUCE FUMEE, FRITES « MAISON »

LES PATES BRIARDES 20.00

LINGUINES, PESTO VERDE ET CREME DE POIVRONS GRILLES,
UNE BURRATA CREMEUSE...

Pour les enfants

STEAK HACHE ET FRITES MAISON 14.00
au choix ou
LINGUINES, KETCHUP ET COMTE FINEMENT RAPE

+dessert MI-CUIT AU CHOCOLAT

Fromages et desserts

ASSORTIMENT DE FROMAGES AFFINES 12.00

LE CHOCOLAT 64%... GATEAU MI-CUIT AU BEURRE SALE, GLACE VANILLE 10.00
LES FRUITS ROUGES... TIRAMISU, COULIS DE FRAMBOISE 12.00
LES ABRICOTS... SIMPLEMENT ROTIS, SABLE BRETON A LA LAVANDE 11.00

LA CREME BRULEE... VERSION AU PRALINE, NOISETTES CARAMELISEES 10.00

Plats & Desserts



