a lablc

DE LA COUDRAIE

Pour commencer

PLANCHE DE CHARCUTERIES 15.00
PLANCHE DE FROMAGES AFFINES 15.00
NOTRE GENEREUSE PLANCHE MIXTE A PARTAGER 22.00

Les entrées

LE MAGRET DE CANARD 14.00
CARAMELISE « TERIYAKI », GINGEMBRE ET CORIANDRE, CHAMPIGNONS
BOUTONS AIGRE-DOUX

LE CHOU-FLEUR 13.00
EN VELOUTE, CEUF PARFAIT, CAVIAR DE HARENG FUME ET HUILE VIERGE

LES CEUFS BIO 9.00
MAYONNAISE A LA MOUTARDE ANCIENNE, OIGNONS FRITS ET HERBES

LA MORUE 12.00
EFFEUILLEE PUIS ACCOMPAGNEE D’UNE VINAIGRETTE TIEDE AUX
AGRUMES, HERBES ET POIREAUX GRILLES

LE FOIE GRAS DE CANARD « MAISON » 20.00
MI-CUIT A LA MIMOLETTE VIEILLE, CONFITURE D’OIGNONS AU VINAIGRE
DE CIDRE

Entrees



Les plats

LES GAMBAS 25.00
EN PERSILLADE, ECRASE DE CAROTTES, OIGNONS ET BASILIC,
BEURRE BLANC ANISE

LE SAUMON 23.00
CUIT A L’UNILATERAL, TARTARE DE BETTERAVE CITRONNEE,
LENTILLES DU PUY LIEES AU CHEVRE FRAIS

LE BCEUF 24.00
BAVETTE ANGUS SIMPLEMENT SNACKEE, SAUCE AU POIVRE NOIR
ET COGNAC, FRITES « MAISON »

LE BURGER 23.00
BCEUF HACHE 180 GR, MORBIER « VIEUX », OIGNONS CARAMELISES ET
SAUCE FUMEE, FRITES « MAISON »

L’AGNEAU 27.00
EPAULE CONFITE, CURRY VERT, LAIT DE COCO, LIME ET GINGEMBRE,
SAUTE DE COURGETTES, AIL FRIT ET CORIANDRE

LES PATES DE LA BRIE 18.00
PENNE « COMME UNE TARTIFLETTE », CREME DE REBLOCHON ET VIN BLANC,
OIGNONS GRILLES ET LARD FUME - VERSION VEGETARIENNE POSSIBLE

Pour les enfants
STEAK HACHE ET FRITES MAISON 14.00
au choix ou

PENNE, KETCHUP ET COMTE FINEMENT RAPE
+dessert MI-CUIT AU CHOCOLAT

Fromages et desserts

ASSORTIMENT DE FROMAGES AFFINES 12.00
LA CREME BRULEE... VERSION CITRON VERT ET NOIX DE COCO 10.00
LA POMME CHANTECLERC... CUITE A BASSE TEMPERATURE, 10.00

CONFIT DE CASSIS ET ECLATS DE SABLE BRETON

LE BANANA BREAD... MOELLEUX DE BANANES FLAMBEES, 11.00
CARAMEL AU BEURRE SALE ET GLACE VANILLE

LE CHOCOLAT 64 %... MI-CUIT A LA FEVE DE TONKA, 11.00

Plats & Desserts



